Załącznik nr 1a do zapytania ofertowego
...............................................
     ( pieczęć wykonawcy)


KALKULACJA CENOWA PRODUKTÓW

RYBY I PRZETWORY


Ja (my), niżej podpisany(ni) .....................................................................................................

działając w imieniu i na rzecz : ………………………………………………………………

......................................................................................................................................................
(pełna nazwa wykonawcy)

w odpowiedzi na zapytanie ofertowe na:

„Dostawę żywności do kuchni Zespołu Szkół Rzemieślniczych przy ul. Chmielewskiego 19 
w Szczecinie na rok 2021”
Oferujemy wykonanie przedmiotu zamówienia, za następujące ceny jednostkowe:

	Lp.
	Nazwa towaru
	Jedn. miary
	Przewi-
dywana
 ilość
	Cena jednostkowa brutto za jednostkę miary
	Wartość brutto (iloczyn kolumna 5 i 6)
	Uwagi

	1
	2
	4
	5
	6
	7
	8

	1
	Morszczuk mrożony filet bez glazury
	Kg
	100
	
	
	

	2
	Mintaj mrożony filet bez glazury
	Kg
	20
	
	
	

	3
	Makrela wędzona
	Kg
	20
	
	
	

	4
	Filety śledziowe solone
	Kg
	10
	
	
	

	5
	Tuńczyk w sosie własnym 200g puszka kawałki
	Szt
	40
	
	
	

	6
	Dorsz filet mrożony bez glazury
	Kg
	200
	
	
	

	7
	Makrela w sosie pomidorowym 300g
	Szt 
	20
	
	
	

	8
	Szczupak świeży
	Kg
	10
	
	
	

	9
	Miruna b/s bez glazury
	Kg
	50
	
	
	

	10
	Karp świeży
	Kg
	15
	
	
	

	11
	Łosoś wędzony
	Kg
	10
	
	
	

	12
	Łosoś świeży
	Kg
	100
	
	
	

	13
	Paprykarz szczeciński 130g (min. o zawartości 20% mięsa z łososia, 25% mięsa z dorsza, 7% mięsa z tuńczyka)
	Szt
	30
	
	
	

	14
	Dorsz wędzony
	Kg
	5
	
	
	

	15
	Sandacz świeży
	Kg
	20
	
	
	

	16
	Leszcz świeży
	Kg
	10
	
	
	

	17
	Okoń nilowy
	kog
	100
	
	
	

	Razem wartość brutto:

	





..............................., dn. ......................	     ..................................................................................
(podpis(y) osób uprawnionych do reprezentacji wykonawcy, 
w przypadku oferty wspólnej podpis pełnomocnika wykonawców)
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